Véar matsedel bestar av tva 4-rdtters & en 6-rdtters avsmakningsmeny. For er som inte 6nskar dessa Menyer 1 sin

helhet, hanvisar vi till nedan satta styckpriser. Samtliga priser exklusive moms (Mat 12%, Vin 25%)




MENU DEGUSTATION, 6 -Ritter 773:-
(selection av 6 viner 625:-)

Carpaccio pé burfingad Havskrifta med Gulbeta & S:t Maurecréme
Carpaccio of Langoustines with yellow Beet root & S:t Maure cream
Sancerre, "les Pierris”. Roger Champault et Fils, Loire, Frankrike 2009

Halstrad Torskloin fran Barents hav med variation pa Blomkal,
Hasselnotssmor & Kryddgront
Seared Cod loin with variety of Cauliflower, Hazelnut butter & Herbs

Séve d”Automne, Domaine Cauhapé, Jurancon, Franrike 2007

Rilette pa Gris fran Domta gird med Lokmarmelad & Morotspuré
Rilette of Pork “Domta farm” with Onion marmalade & Carrot purée
Blaauwklippen Zinfandel Selection, Coastal Region, Sydafrika 2007

Grillad hingmérad Oxfilé ”Chateaubriand” med rodvinsbriserad Oxkind,
Spetskil & Gronsaksterrine "Parmesan”
Grilled hangtendered fillet of Beef “Chateaubriand” with Red wine braised Beef cheek,
Cabbage & Terrine of Vegetables “Parmesan”
Ebano Crianza, Ribera del Duero, Spanien 2006

Regissorsvillan 8 utvalda Ostar
Regissorsvillans 8 assorted Cheeses
Vin: Vi ger er ndgra forslag

Jack Daniels/Lonnsirapsglass “Blaxta gard”, Crépes fylld med vit Choklad
samt Citronverbenakokt Péiron
Jack Daniels/Maple syrup Ice cream "Blaxta farm”, Crépes filled with White Chocolate,
Lemon Verbena boiled Pear
Boekenhoutskloof Noble Late Harvest, Franchhoek, Sydafrika 2003

Regissorsvillan Restaurang ¢ Konferens
Ingmar Bergmans torg 1, Gamla Filmstaden
16940 SOLNA
Tel 08 444 6660
info@regissorsvillan.se
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